
 

 
   

WALDWERK 

WALD? Wie der draußen vor unserer Tür. Der uns 
so viel mehr zu bieten hat, als wir sehen können. 
WERK? Wie das Werkeln, Tüfteln und Erfinden von 

kreativen Gerichten aus Leidenschaft. 
 

Denn zu Kochen heißt für uns, für Dich ein 
Erlebnis zu schaffen. Ein Auseinandersetzen mit 

dem Produkt an sich, der Herkunft und dem 
Erzeuger. Und den kennen wir im Großteil 

persönlich mit Namen. 
 

Im Fokus unserer Wald-Küche: saisonale 
Lebensmittel aus unserer Heimat, die in 

schlichter Einfachheit und doch so 
ausgeklügeltem Geschmack 

auf deinem Teller landen. 
 
 
 

E U E R   
W A L D W E R K - T E A M  

 
 
 
 
 
 
 
 
 

vegetarisch           vegan 
 

#meinfreigeist 
  



 

 
   

VORWERK 

 
 

D i n k e l - L i n s e n - B o w l  
Wildkräutersalat · eingelegter Bio-Kürbis · Bio rote Bete · Einbecker Senfdressing 

14.00 
 
 
 

S m ö r r e b r ö d  v o m  E d e s h e i m e r  S a i b l i n g  
Gurke · körniger Frischkäse · Dill · eingelegte rote Zwiebel  

18.00 
 
 
 

S a v e r i n  v o n  d e r  H a r z e r  B e r g l i n s e  
Erbse · Radieschen · Buchweizen-Vinaigrette 

14.00 
 
 
 

C r e m e s u p p e  v o m  M o r i n g e r  H o k k a i d o  
Apfel-Crostini · Bio Balsamico di Modena 

9.00 
 
 
 

 
 

 
 

 
 

 



 

 
   

 

HAUPTWERK 

W i e n e r  S c h n i t z e l  v o m  K a l b s r ü c k e n  
Bratkartoffeln · Salat · Preiselbeeren 

34.00 
 

 
 

W a l d w e r k  B u r g e r   
Patty aus 200g Bio-Rind 

Tomate · Gurke · geschmorte Zwiebeln 
Cheddar · Bio-Bacon · Krautsalat 

Senfmayonnaise · BBQ-Sauce 
Pommes Frites 

24.00 
 
 
 

M o r i n g e r  H o f n u d e l n   
Waldpilzragout · Estragon · getrocknete Tomaten 

22.00 
 
 
 

 D i n k e l - L i n s e n - B o w l  
Wildkräutersalat · eingelegter Bio-Kürbis · Bio rote Bete · Einbecker Senfdressing 

19.00 
 
 
 
 

  



 

 
   

HAUPTWERK 

G e s c h m o r t e  M o r i n g e r  B i o - P a s t i n a k e  
Sautierter Spitzkohl · Trüffeljus 

Gebackene Kartoffelknödel 
21.00 

 
 
 
 

F i l e t  v o n  d e r  E d e s h e i m e r  R e g e n b o g e n f o r e l l e  
Blattspinat · Bio-Kartoffeln · Rieslingschaum 

25.00 
 

 
 
 

D u e t t  v o n  d e r  B a u e r n e n t e  
Gebratene Brust · konfierte Keule  

Rotkohlpüree · Serviettenknödel · Gewürzjus 
32.00 

 
 

 
 

B o e u f  B o u r g u i g n o n  v o m  H a r z e r  H ö h e n v i e h  
Bio-Bacon · Perlzwiebeln · Waldpilze · Kartoffelpüree 

34.00 
  



 

 
   

SCHLUSSWERK 
 

B r a t a p f e l m o u s s e  
Mandeleis · Rosinen-Dinkelcreme · Fichtenöl 

11.00 
 
 
 
 

W e i ß e  K a r a m e l l - G a n a c h e  
Geflämmte Preiselbeeren · Shisosorbet 

13.00 
 
 
 
 

EISWERK 

 
Vanille 

Schokolade 
Stracciatella 

Kinderschokolade 
Buttermilch-Zitrone 

Mangosorbet 
Birnensorbet 

 
KUGEL · 3.00 

 
 
 
 
 
 

U N S E R E  B I O  P R O D U K T E  A U F  E I N E N  B L I C K :  



 

 
   

Biolandbetrieb Penk  
Eier | Kartoffeln | Hofnudeln | Dinkel 
Hähnchen | Rote Bete 
Der Biohof Penk ist ein zertifizierter 
Biobetrieb, der sich auf den Anbau von 
regionalen und saisonalen 
Gemüsesorten spezialisiert hat. Durch die 
Verwendung nachhaltiger 
Anbaumethoden wird eine hohe 
Qualität und intensiver 
Geschmack der Produkte 
erreicht. 
 
Milchhof Lutze  
Eis & Sorbets 
Familie Lutze betreibt 
ihren familiengeführten 
Hof zwischen Einbeck und 
Northeim. Die mehr als 60 
Kühe geben in Hollenstedt die 
Milch, aus der die Familie unser Milcheis 
herstellt. Passend zur Saison versorgen 
sie uns mit einem wechselnden Angebot. 
 
Naturkost Elkershausen 
Cheddar | Sahne | Frischkäse | Margarine 
Butter | Milch | Sojadrink 
Seit 1978 ist Naturkost Elkershausen ein 
Regionaler Großhandel für Bioprodukte 
mit Sitz in Göttingen. 
 
Familie Wehmeyer  
Das rote Harzer Höhenvieh ist ein Bio-Rind 
aus dem Oberharz. Neben der Bio-
Rinderzucht in 3. Generation, liegt ihnen 
der ökologische Ackerbau am Herzen. 

 
 

 
Einbecker Senfmühle  

Die Einbecker Senfmühle ist eine 
Traditions Manufaktur, die seit 1923 

feinste Senfspezialitäten produziert. Dabei 
setzt die Senfmühle auf sorgfältig 

ausgewählte Zutaten und 
handwerkliches Können. Die 

vielfältigen Senfsorten eignen 
sich hervorragend als 

Beilage zu Wurst, Käse oder 
als Zutat in Saucen und 

Dressings. 
 

Gut Fahrenbach  
Rinder Bäckchen & Pattys 

Gut Fahrenbach ist ein Bioland-
Familienbetrieb, welcher seit 1987 

ökologischen Landbau auf rund 250 HA 
betreibt. Gut Fahrenbach zeichnet sich 

durch seine Alleinlage umgeben von 
Wald und seinem hohen Anteil an 
natürlichem Weideland aus. Dort 

verbringt ihre Mutterkuhherde mit all 
ihren nachkommen die Zeit von April bis 

November. 
 

Leinetaler Räucherforellen  
Regenbogenforelle 

Unsere Regenbogenforellen beziehen wir 
regional von der Leinetaler Fischräucherei 

nahe Einbeck.



 

 
   

 
RESERVIER DIR JETZT  

SCHON EINEN T ISCH FÜR  
DEINEN NÄCHSTEN 

BESUCH IM WALDWERK!  
 

E I N F A C H  Q R - C O D E  S C A N N E N   
U N D  Ü B E R  O P E N T A B L E  R E S E R V I E R E N .  

 
 

  
 
 
 
 

 # W A L D W E R K  # M E I N F R E I G E I S T   
 
 
 
 
 

 
 

 
Solltest du Lebensmittelunverträglichkeiten haben,  

frag gerne unser WALDWERK-Team nach unserer speziellen  
Allergenkarte. Alle Preise verstehen sich in Euro und  

inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer. 
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