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DER WEGWEISER DURCH 
DAS HERBARIUM

Seit Jahrhunderten hat das Studium der 
Pflanzenwelt viele Wahrheiten hervorgebracht. 
Doch keine ist so bemerkenswert wie die uni- 
verselle Erkenntnis, dass sie für uns Menschen 
endlos viele Ideen und Lösungen aufzeigt.

Jede Lebensphase hat ihre eigene Energie. Auch 
die Veränderung erscheint endlos. Stillstand gibt es 
nicht. Immer geht es um Entwicklung und Wachstum, 
um Reifung und Veredelung. Bei Beeren genauso 
wie bei Kräutern, bei Blättern wie bei Blüten, bei uns 
selbst in jedem Moment unseres Lebens.

Das Team vom Alten Botanischen Garten in 
Göttingen hilft uns dabei, in der Natur neue Zutaten 
und Inspirationen für unsere Drinks zu ent- 
decken. Umgekehrt engagieren wir uns für die 
Weiterentwicklung des Botanischen Gartens mit 
unserer Art freigeistiger Vernetzung.

Folge uns durch die Aromen des HERBARIUM, 
vom Samen über Erde, Blatt, Holz und Blüte bis zur 
Frucht und lasse Dich von der Natur zu freiem 
Denken inspirieren.
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4.
Holz
lignum

Entdecke ausgereifte, 
volle Aromen mit alter Eiche 
und wärmenden Gewürzen.
––
4.a.  
Fire Punch  

4.b.  
Pinus Cembra

4.c.  
Ekaterinis Greets

3.
Blatt
folium

Junge Triebe von Kräutern  
der vertikalen Barwand 
schmecken frisch und lebendig.
––
3.a.  
Sweet Blush  

3.b.  
Capsicum

3.c.  
Sparkling Perilla

6.
Frucht
fructus

Ein Mix aus Süße, Säure und 
üppigem Fruchtgenuss von 
Obstgärten auf dem Land.
––
6.a.  
Aleng

6.b.  
Mystic Pink Aster    

6.c.  
Garden Harbour    

5.
Blüte
flos

Bunt, lebensfroh und 
überraschend erreichen die 
Blütenaromen ihre Genießer. 
––
5.a.  
Haller’s Fix 

5.b.  
Quincy

5.c.  
Creamy Panifola

1.
Samen
granum

Schmecke ungewöhnliche 
Aromen von Fenchel, 
Kümmel und Koriander.
––
1.a.  
Hortus Medicus  

1.b.  
Hazy Tiki

1.c.  
Apium Coffea

2.
Erde
tellus

Erdige, torfige Nuancen  
erinnern an kräftige 
Wurzeln im Erdreich.
––
2.a.  
Smoky Pear

2.b.  
The Century Plant    

2.c.  
Beet It

DER LEBENSZYKLUS DER AROMEN 
Eine geschmackliche Reise in sechs Phasen.

s. 5 s. 7 s. 9 s. 15s. 11 s. 13



s. 7s. 6

DER WEGWEISER DURCH DAS HERBARIUM

1.

Samen
granum

––––
Schmecke ungewöhnliche Aromen von Fenchel, 
Kümmel und Koriander.

Der Anfang aller Dinge, scheinbar so unbedeutend 
und doch gemacht für Größeres. In diesen 
Kreationen kommen kleine Samenkörner groß 
raus. Sie sind Geschmacks-Kraftpakete und 
lehren uns, dass der Weg das Ziel ist. S
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1.a. 

Hortus Medicus  
Deutscher Aquavit
Fenchelsamen
Möhre
Sellerie
Zitrone
Orange
Spicy Ginger

PFLANZLICH – SPRITZIG – KÜMMEL Gebaut

13€

1.b. 

Hazy Tiki  
Rye Whiskey
Sesam
Ingwer
Madeira
Zitrone 

TIKI – WÜRZIG – INGWER Geschüttelt

13€

1.c. 

Apium Coffea  
Rum 
Knollensellerie
Cold Brew 
Uhudler Wermut
Zwetschge 

UMAMI – TIEF – STARK Gerührt

16€
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2.

Erde
tellus

––––
Erdige, torfige Aromen und Wurzeln erinnern an 
Fruchtbarkeit und Feuchte im Erdreich.

Mit beiden Beinen auf der Erde stehen. Verwurzelt 
sein. Heimatboden, Muttererde. Die Erde nährt und 
gestaltet uns. Entdecke Aromen, die an Torf und 
Wurzeln erinnern und die sich im Wechselspiel 
von Licht und Schatten entfalten.

2.c. 

Beet It  
Rote Bete
Rum
Hefe
Orange
Amaro
Zitrone
Cidre
Heumilch

SANFT – PRICKELND – FRISCH Gebaut

15€

2.b. 

The Century Plant  
Blanco Tequila
Mezcal
Weißer Wermut
Enzian-Likör
Grapefruit 

BITTER – ERDIG – ALKOHOLREICH Gerührt

15€

2.a. 

Smoky Pear  
Torfiger Single Malt Scotch
Kurkuma
Walnuss
Haselnuss
Birne
Zitrone
Eiweiß

RAUCHIG – SAUER – WÄRMEND Geschüttelt

16€
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3.

Blatt
folium

––––
Junge Triebe von Kräutern der vertikalen Barwand 
schmecken frisch und lebendig.

Diese Cocktails leben von der Frische jungen 
Wachstums. Intensiv und voller Tatendrang 
strecken die jungen Triebe wie Minze, Rhabarber 
oder Zitronengras sich dem Licht entgegen. So 
entstehen temperamentvolle, erfrischende Drinks.

3.a. 

Sweet Blush  
London Dry Gin
Rosé Port
Minze
Rhabarber
Campari
Zitrone 

ERFRISCHEND – LEBHAFT – KRÄFTIG Geschüttelt

13€

3.b. 

Capsicum  
Basilikum
Grüne Paprika
Rhum Agricole
Overproof Rum
Amaro
Zitrone
Heumilch 

ZART – AROMATISCH – SUBTIL Gerührt

15€

3.c. 

Sparkling Perilla  
Cachaça
Shiso
Wermut
Schwarze Johannisbeere
Cassis
Sekt 

BITTER – FRUCHTIG – ADSTRINGIEREND Gebaut

16€
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4.

Holz
lignum

––––
Entdecke ausgereifte, volle Aromen mit alter Eiche 
und wärmenden Gewürzen.

Jedes Jahr wachsen Bäume und Sträucher dem 
Himmel ein Stückchen mehr entgegen. Die 
zunächst zarten, jungen Triebe verholzen, werden 
stärker und bereit für neue Aufgaben. Probiere 
diese Cocktails, deren Aromen aufeinander 
aufbauen und eine eigene Kraft entwickeln.

4.c. 

Ekaterinis Greets  
Mastica
Zitrone
Oregano
Moscato D´asti
Soda
Olive

ERFRISCHEND – ANIMIEREND 
– KRÄUTERIG

Gebaut

16€

4.b. 

Pinus Cembra  
Malt Whiskey
Torfiger Whiskey
Zirbe
PX Sherry
Shitake
Cocktailbitter 

SATT – GEWAGT – ERWÄRMEND Gerührt

15€

4.a. 

Fire Punch  
Bourbon
Grüner Chartreuse
Ananas
Zimt
Chili
Agave
Limette
Aromatic Bitter 

SCHARF – STARK – MEXIKANISCH Geschüttelt

15€
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5.

Blüte
flos

––––
Bunt, lebensfroh und überraschend erreichen die 
Blütenaromen ihre Genießer.

Da ticken Biene und Mensch gleich: Was so prächtig 
und farbenfroh blüht, ist eine Verlockung für Auge, 
Nase und Gaumen. Wir setzen die Blüten als Zutat 
und als natürlich ess- bzw. trinkbare  Verzierung 
ein. Punktum: einfach schön! S
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5.c. 

Creamy Panifolia  
Vodka
Vanille
Mezcal
Apfel
Kamille
Zitrone
Eiweiß
Bitter Aperitif

VANILLIG – RAUCHIG – CREMIG Geschüttelt

13€

5.b. 

Quincy  
Obstler
Amontillado Sherry
Verjus
Apfel
Holunder 

SPRITZIG – FRUCHTIG – AROMATISIERT Gebaut

16€

5.a. 

Haller’s Fix  
Deutscher Gin
Weißer Wermut
Lindenblüte
Löwenzahn

BLUMIG – BELEBEND – ÜPPIG Gerührt

17€
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6.

Frucht
fructum

––––
Ein Mix aus Süße, Säure und üppigem Fruchtgenuss 
von Obstgärten auf dem Land. 

Einfach herrlich,  wenn die Zeit  des Erntens 
gekommen ist  und alle Anstrengungen 
Früchte tragen.  Jet zt  geht es um das Genießen, 
das Schöpfen aus dem Vollen,  von Blaubeere 
bis Orange.

Doch das Ende ist auch ein 
Anfang. Wenn die Frucht reif 
ist, beginnt schon der nächste 
Wachstumszyklus. Mit den Samen 
und Kernen bahnt sich neues Leben 
in die Welt. S
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6.c. 

Garden Harbour  
Calvados
Single Pot Still Irish Whiskey
Roter Wermut
Schwarze Johannisbeere
Orange
Aromatic Bitter 

ALKOHOLREICH – VIELSCHICHTIG  
– KOMPLEX

Gerührt

17€

6.b. 

Mystic Pink Aster  
Birnenbrand
Lillet Rosé
Heidelbeere
Himbeere
Tonkabohne
Zitrone
Rosé Prosecco 

SEXY – BEERENARTIG – SPRITZIG Geschüttelt

15€

6.a. 

Aleng  
Tequila
Avocado
Pampelmuse
Limette
Agave
Shichimi
Baby-Koriander

GRÜN – CREMIG – ASIATISCH Geschüttelt

14€
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IM WUNDER SCHWELGEN

Im Jahr 1736, während der frühen 
Tage der Universität Göttingen, 
wurde der Alte Botanische Garten 
vom berühmten „Freigeist“, 
Humanmediziner und Botaniker 
Albrecht von Haller gegründet.

Ursprünglich war der Garten als Hortus 
Medicus vorgesehen: Medizin- und 
Pharmaziestudenten sollten hier die 
medizinischen Aspekte von Pf lanzen 
erlernen. Das Interesse von Hallers 
reichte jedoch weit über die heilenden 
Eigenschaften von Pflanzen hinaus. 
Innerhalb von nur sieben Jahren erweiterte 
er die Pflanzensammlung auf stolze 1.500 
Arten, indem er mit Botanikern in ganz 
Europa korrespondierte und mit ihnen 
Ableger und Samen tauschte. Voller Stolz 
berichtete er einem Freund: „Ich hoffe, dass 
dies der beste Garten Deutschlands wird.“

 
Seit seiner Gründung bis heute ist die 
Hauptfunktion des Gartens, Unterricht 
und Forschung in den vielen Disziplinen 
der Botanik zu ermöglichen. Mit seinen 
ca. 17.000 Arten, Unterarten und 
verschiedenen Herkunftsorten ist der 
Botanische Garten einer der bedeutendsten 
Botanischen Gärten Deutschlands.

Die FREIgeist Hotels und die Gärten der 
Universität haben sich zusammengetan, um 
gemeinsam zu wachsen. Neben frischen 
Zutaten für unsere Drinks des HERBARIUM 
stellen die Gärten Pflanzen für unseren 
VON HALLERS Gin zur Verfügung. Jetzt 
heißt es nur noch: Zurücklehnen, das Glas 
erheben und die Früchte der gemeinsamen 
Arbeit genießen.

Der Alte Botanische Garten der Universität Göttingen

Albrecht von Haller: Anatom, Physiologe, Naturforscher.

Von Haller’s Gin. Kreiert und hergestellt in Deutschland.
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