FOOD

Chef's Choice Uberlasst unserem Kiichenteam die Entscheidung und genieB3t eine
kulinarische Reise von Italien tiber die levante Region mit einem optimalen Querschnitt

der EAST OF ITALY-Speisekarte. Chef’s Choice (VO/V) p.P. 69
DIPS
Parmesan Créme Rucola-Haselnuss-Pesto (V) 1
Baba Ganoush Aubergine | Zwiebel | Walnuss | Granatapfel (VE) 9
Hummus Kichererbse | Tahini | Knoblauch (VE) 9
Muhammara Paprika | Walnuss | Chili (VE) 9
COLD MEZZE
Hirsch-Catpaccio Blumenkohl | Parmesan | Gerduchertes Olivendl 19
Mutabbal Rote Linsen | Blumenkohl | Granatapfel | Minze (VE) 13
Bunte Beete Carpaccio Schafskise | Orange | Meerrettich | Minze (VO) 17
Sellerie Shawarma Chermoula | Tahini | Apfel | Haselnuss (VO) 13
Romana Pangtitata | Olivendl | Senf | Gereifter Balsamico (VE) 12
Doraden Crudo Nussbutter | Limette | Pistazie 19
HOT MEZZE
Falafel Tahini (VE) 12
Pastilla Hihnchen | Honig | Zimt | Mandel 16
Falafel Fladenbrot Brokkoli | Hummus | Petersilie (VE) 10
Burrata Kiirbis-Pesto | Chili | Sesam (V) 21
Babysquid Aubergine | Fenchel | Zitrone | Petersilie 19
Feta Kadaifi | Thymian | Zitrone | Honig (V) 19

(VE) = VEGAN | (VO) = VEGAN OPTIONAL | (V) VEGETARISCH | (S) = SCHARF

Allergien? Sag uns Bescheid, sodass wir auf jegliche Unvertriglichkeiten Riicksicht nehmen kénnen.
Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive Mehrwertsteuer.
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JOSPER

Kikok-Maishihnchen Rosen-Harissa | Salzzitrone | Baby-Romana
Lachs Dukkah | Kohlrabi | Forellenkaviar | Wermuth

Lamm Feta | Joghurt | Pistazie | La Ratte Kartoffel

Parmigiani di Melanzane (VE)

Austernpilz Griines Tahini | Cashew-Parmesan (VE)

Flank Steak Salsa Verde | La Ratte Kartoffel | Wilder Brokkoli
Rinder-Kéfte Chermoula | Joghurt | Chili | Gewiirzgurke

Add Ons
La Ratte Kartoffel
Chili

PASTA & RISOTTO

Ochsenbacke Pappardelle | Pecorino
Steinpilz Risotto | Mascarpone (V)

Add Ons
Deutscher Triffel je Gramm
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PIZZA
Napolitana

Ganz nach dem Originalrezept aus Neapel findet unsere Pizza seine Tradition auf einer
Reise entlang des Mittelmeetrraums zu uns in's East of Italy. Mehl aus der Borzano Miuhle
in Italien, zubereitet zu einem saftigen, lockeren Teig, der mit 72 Stunden Teigruhe zu
seiner Aromenvielfalt gelangt und im neapolitanischen Moretti Pizzaofen bei 480C° auf
Stein gebacken wird. Charakteristisch sind auch die ausbalancierten Zutaten, wie Fior di
Latte und frische Salsiccia aus Italien, San Daniele Schinken, Taggiasca Oliven und San
Marzano Tomaten aus unserem Viani Alimentari und frisches Gemiise vom Josper Grill

in Kombination mit dem luftigen Rand, der unsere Pizza zu einem einmaligen Geschmacks-
etlebnis macht.

Napoli Original San Marzano Tomate | Taggiasca Olive | Sardelle | Kaper

Napolitana San Marzano Tomate | Fior di Latte | Taggiasca Olive | Sardelle | Kaper
Margherita San Marzano Tomate | Fior di Latte | Basilikum (VO)

Eataly San Marzano Tomate | Ricotta | Rosmarinschinken

Salsiccia San Marzano Tomate | Fior di Latte | Salsiccia | Fenchel

Piccante San Marzano Tomate | Fior di Latte | Santorro Salamino piccante Astaffa (S)
Funghi Fior di Latte | Portobello-Pilz | Kartoffel | Tahini | Triffel | Parmesan | Rucola
Levante Tahini | Blattspinat | Schafskise | Kirschtomate (VO)

East of Italy San Marzano Tomate | Fior di Latte | Wilder Brokkoli | San Daniele Schinken
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DESSERT
it unseren Cocktailempfehlung aus der Weights & Measures Bar

Tiramisu Weille Schokolade | Espresso (V)
White Sicilian Beverbach Kaffeelikor | Pistazie | 1 anille

Ananas-Carpaccio Kokosnussreis | Himbeere (VE)
Stiggins Secret Plantation Pineapple Rum | VVanille | Zitrone| Kokos

Schokoladen-Haselnuss-Cookie Schokoladensorbet | Espuma (V)
White Bologna Haselnusscreme | Milch | Kaffeelikir | Vanille | 1 odka

Eis & Sorbet hausgemacht

SMALL BITES

Zartbitter-Triuffel Amaretto | Dolcelatte (V)

Adriatico Bianco
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